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【今日の地産地消】
き ょ う ちさんちしょう

智頭町産：きくらげ（富沢地区振興協議会）、二十世紀梨（植木さん）
ちづちょうさん とみざわ ち く しんこうきょうぎ か い に じ っ せ い きなし う え き

鳥取県産：パン、 牛 乳 、豚肉、トマト、にんじん、たまねぎ、チンゲンサイ
とっとりけんさん ぎゅうにゅう ぶたにく

【 給 食センターより】
きゅうしょく

みなさんは「地産地消」という言葉を知っていますか？
ち さ ん ちし ょ う こ と ば し

「地産地消」とは、地元で作られた食材を地元で消費するという意味です。
ち さ ん ちし ょ う じ も と つく しょくざい じ も と しょうひ い み

給食では、智頭町そして鳥取県で作られた食べ物を、みなさんに食べても
きゅうしょく ち づ ち ょ う とっ と りけん つく た もの た

らうよう、地産地消を進めています。今日は、智頭町の生産者の植木さんが
ち さ ん ち し ょ う すす き ょ う ち づ ち ょ う せいさんしゃ う え き

作られた二十世紀梨を取り入れました。
つく に じ っ せ い き なし と い

毎週火曜日は主食がパンですが、パンの原料である小麦も、鳥取県産で
まいしゅう か よ う び しゅしょく げんりょう こ む ぎ とっとりけんさん

す。おいしくいただきましょう。
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