
起
源
だ
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
今
で

も
こ
の
風
習
は
、
鳥
取
や
京
都
で
「
流

し
び
な
」
と
い
う
行
事
と
な
っ
て
受

け
継
が
れ
て
い
ま
す
。
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智頭町の新しい力を紹介

智頭町の新しい力を紹介智頭町の新しい力を紹介

智頭町の新しい力を紹介

智頭町の新しい力を紹介

智頭町の新しい力を紹介

雪まつりに出かけませんか？

智頭町の新しい力を紹介

雪まつりに出かけませんか？

智頭町の新しい力を紹介

雪まつりに出かけませんか？

　

『
智
頭
の
食
人
（
し
ょ
く
に
ん
）』

第
11
号
は
、
前
回
に
続
い
て
、
勝
子

お
ば
あ
ち
ゃ
ん
で
す
。

 

「
昔
は
桃
の
節
句
に
『
ほ
と
ぎ
』
を

食
べ
た
ん
だ
よ
。
ひ
な
さ
ん
に
お
供

え
し
て
あ
る
ほ
と
ぎ
を
み
ん
な
で
あ

ら
す
の
が
楽
し
み
で
ね
」
と
懐
か
し

そ
う
に
話
し
て
く
れ
る
勝
子
お
ば
あ

ち
ゃ
ん
。
お
雛
様
の
お
供
え
物
を
子

ど
も
た
ち
が
自
由
に
食
べ
る
こ
と
を

『
あ
ら
す
』
と
い
い
、
お
雛
様
の
お

供
え
物
を
荒
ら
す
＝
ひ
な
あ
ら
し
と

言
わ
れ
た
そ
う
で
す
。

　

ほ
と
ぎ
は
お
い
り
と
違
い
、
炒
っ

た
米
や
豆
が
入
っ
た
あ
ら
れ
な
の
で

噛
み
応
え
が
あ
り
、
噛
む
回
数
が

減
っ
て
い
る
現
代
の
子
ど
も
た
ち
に

も
ぜ
ひ
食
べ
て
ほ
し
い
お
や
つ
で
す
。

 

「
自
分
が
幼
い
時
に
食
べ
、
慣
れ
親

し
ん
だ
味
を
今
の
子
ど
も
た
ち
に
も

伝
え
た
い
」
そ
ん
な
勝
子
お
ば
あ

ち
ゃ
ん
の
思
い
が
詰
ま
っ
た
『
ほ
と

ぎ
』
を
紹
介
し
ま
す
。

や
わ
ら
か
く
す
る
と
い
う
意
味
が
あ

り
ま
す
。
煎
り
米
な
ど
の
干
し
た
も

の
を
水
で
や
わ
ら
か
く
し
て
、
そ
れ

を
炒
っ
て
砂
糖
等
を
ま
ぶ
し
た
も
の

を
「
ほ
と
ぎ
」
と
い
い
ま
し
た
。

　

ひ
な
祭
り
は
、
別
名
「
上
巳
（
じ
ょ

う
し
）
の
節
句
」
と
も
言
い
ま
す
。

室
町
時
代
に
中
国
か
ら
伝
わ
っ
た
五

節
句
（
人
日
・
上
巳
・
端
午
・
七
夕
・

重
陽
）
の
ひ
と
つ
で
す
。
も
と
も
と

は
旧
暦
3
月
上
旬
の
巳
（
み
）
の
日

に
行
わ
れ
て
い
た
行
事
で
、
老
若
男

女
関
係
な
く
、
季
節
の
変
わ
り
目
に

「
身
の
け
が
れ
を
祓
い
、
無
病
息
災
で

暮
ら
せ
る
よ
う
に
」
と
川
で
身
を
清

め
て
汚
れ
を
祓
う
と
い
う
神
事
で
し

た
。
そ
れ
が
平
安
時
代
に
宮
中
の
小

さ
な
女
の
子
た
ち
の
間
で
行
わ
れ
て

い
た
人
形
遊
び
「
ひ
な
遊
び
」
と
結

び
つ
き
、
紙
人
形
な
ど
に
け
が
れ
を

移
し
て
川
に
流
し
、
女
の
子
の
健
康

と
幸
せ
を
願
っ
た
の
が
ひ
な
祭
り
の

【
作
り
方
】

【
材
料
】

・
も
ち
米(

玄
米)

・
・
・
2
合

※
も
ち
米
は
精
米
し
て
い
な
い
玄
米
。

・
黒
豆
・
・
・
1
合

・
あ
ら
れ
・
・
・
1
合

※
あ
ら
れ
は
乾
燥
さ
せ
た
か
き
餅
を

小
さ
く
切
っ
て
煎
っ
た
も
の
で
す
。

　
「
伊
勢
物
語
」

に
『
涙
を
落
と

し
て
ほ
と
び
に

け
り
』
と
書
か

れ
て
い
る
古
語

が
あ
り
、「
ほ

と
び
る
」「
ほ

と
び
か
す
」
は

水
で
ぬ
ら
し
て

勝
子
お
ば
あ
ち
ゃ
ん
の

　

こ
だ
わ
り
ポ
イ
ン
ト
！

①
あ
ら
れ
を
作
る
。
か
き
餅
を
完
全

に
乾
燥
し
て
い
な
い
状
態
で
５
㎜

角
に
切
り
、
乾
燥
さ
せ
る
。
フ
ラ

イ
パ
ン
な
ど
で
カ
リ
ッ
と
な
る
ま

で
か
ら
煎
り
す
る
。

②
米
と
黒
豆
を
か
ら
煎
り
す
る
。

・
も
ち
米
は
洗
わ
ず
に
弱
火
で
じ
っ

く
り
と
炒
る
。
こ
う
す
る
と
花
が
咲

い
た
よ
う
に
綺
麗
に
実
が
は
じ
け
る
。

・
黒
豆
は
洗
い
、
弱
火
～
中
火
で
豆

の
皮
が
は
じ
け
て
破
れ
る
ま
で
炒
る
。

③
全
て
を
混
ぜ
合
わ
せ
、
重
箱
な
ど

に
盛
り
つ
け
る
。

※
小
さ
な
お
子
さ
ん
は
黒
豆
を
の
ど

に
詰
め
る
危
険
が
あ
る
た
め
、
食

べ
さ
せ
る
際
は
注
意
し
て
く
だ
さ

い
。

問合せ先　　保健センター 福祉課　　☎７５－４１０１

＊
も
ち
米
は
低
温
で
じ
っ
く
り
炒
る
！

＊
玄
米
の
も
ち
米
を
使
う
！

＊
色
と
り
ど
り
の
あ
ら
れ
を
使
う
！

＊
砂
糖
や
水
飴
と
い
っ
た
甘
味
料
は

使
わ
ず
、
自
然
の
甘
み
を
活
か
す
！
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勝子おばあちゃんの
「ほとぎ」

ほ
と
ぎ

那岐地区西宇塚
國政　勝子さん
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