
 

 

 

 

 

 

 

 

秋も深まり、冬の訪れも間近になってきたように感じます。実りの秋となり、地元のおいしい秋の味

覚がたくさん給食に登場するようになってきました。新鮮なおいしい野菜を作ってくださる農家の方々、

豊富な海の幸をとってくださる漁師さんなど、私たちの命をつなぐ『食』に関わってくださっている多

くの方々に感謝の気持ちを忘れないようにしましょう。 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

給食センター 食育だより 

 

 

平成２９年１１月２２日発行 

智頭町立学校給食センター 

 

地地産産地地消消  ～旬のおいしい地場産物に感謝です～ 
 

 学校給食では、地元の食材を積極的に使用する“地産地消”

を進めています。地産地消の良いところは・・・ 

 ①新鮮でおいしく、安くて、安心、安全である。 

 ②地球環境にやさしい。 ③地域の活性化につながる。 

などがあげられます。智頭町には、学校給食食材供給グルー

プがあり、旬の食材を提供してくださっています。 

 ご家庭でも、地産地消を意識してみましょう。 

●○● 好評でした！ 

『まごは（わ）やさしい焼き』●○● 
 

11 月 18 日（土）の中学校試食会と、20 日（月）の小学校

給食に我が家の自慢料理コンクール大賞料理「まごは（わ）

やさしい焼き」を提供しました。健康に良い食材を取り入れ

た、栄養満点の料理でした。他にも、ご応募いただいた料理

はどれも素晴らしいものばかりでした。今後の学校給食の参

考にさせていただきたいと思います。 

～たくさんのご応募、ありがとうございました。～ 

 

まごは（わ）やさしい焼き 

11/18（土） 中学校  

11/20（月） 小学校  



 

参参加加者者募募集集中中！！  ～～興興味味ののああるる方方はは、、参参加加ししててみみらられれまませせんんかか？？～～ 
 


